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3. Cobertura

Cobertura Dlaria Contratada:

de recibo de alimentos cumple con
higiénico-sanjtarías establecidas por la

normatividad sanitar¡a vigente, perm¡tiendo
actividades de veriflcación de cantidad. calidad

dé los alimentos que se reciben, a¡slada
riesgo de contam¡nac¡on tisica, químiÉ

ccn

del airo que se requiere para

Eüü
de almacenamiento de alimentcs
las conCiciones hiqiénico,s

por la normatividad sanitaria vig(
la temperatura, humedad

Nivel de Cumplim¡ento

C
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4
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Área de preparación de alimentos cumple con las
condiciones higlénico-sanitarias establecidas por la
normativ¡dad sanitaria vigente y se encuentra
distr¡buida física o espacial en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, ftía, pre-aiisiamientü e
higienizac¡ón), debidamente señal¡adas.
La zona de higienización cuenta con lavamanos con
grifo de accjonamiento no manual dotado con
oispensador de jabón, toa¡las desechables o equipos
automáticos para el secado de manos en buen
estado, debidamente señalizado y ubicado en las
áreas de elaboración o próximos a estas para la
higiene del persona! manipu¡ador de alimentos.

para la distribuc¡ón de alimentos permanece
óptimas condiciones de ljmpieza y orden:

tr
C NA

con los elementos necesarios. en
higiénicas. que faciliten la

de los al.-entos a los benefictanos

NAC

I-}? ü

Área cie consumo de alimentos cumpie con ias
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
ilunrlnación y venti¡ación natural o artificial suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de materiál
que faciliten la limpiea, desinfección y fa comodidad
de los beneflciar¡os; disponiendo de las sillas
(puestos) de acuerdo con la €ntidad de beneficiarios
as¡gnados para el consumo de al¡mentos por turno.

de instalaciones sanitar¡as cumple con las

normatividad sanilaria vigente y ouenta con
seruicio sanitario en cantidad suficiente para uso
público, con batería sanitaria en buen estado de

los siguientes elementos de aseo: caneca con
de accionamiento de pedal con bolsa

permanente, dispensador con jabón líquido, papel
higiénjco y elementos para el secado de manos
(toalias de papel o secador de manos e¡éctrico) y

las condiciones establecidas en el anexo

hig¡én;co-sanitarias estabiecidas por

(iavamanos e inodoros) y dotado

Müü ú n

Área de alistamiento de personal esta separada de
los sen'icios sañitarios (inodoro o cistéffasl áreas de
almacenamiento y preparación de al¡mentos, y
cuenta con casilleros o lockere en buen estado para
la ubicación de los elementos personales y ropa de
diario. Así ¡nismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de l¡mpieza y desinfección.

I¡
I lÁrea de niqienilac,ón pa.a elemenlos de aseo

I lcumple con las colo crones hrgienico sanitarias

I lestablecidas por Ia rormatividao sanitana vigente
I ^ lv es dn espdc¡o exclusivo para el l¿vddo de los

I 
o 

l"t"-erros de aseo. ubicado en un lügar qLe no

I lO"r"r" riesgo de contamrnaciol diferenre af á'ea

I lde recibo. almacenam.enro. preparacior. seruido

I ly distribuclón de ros dliTenlos.
tt
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álmacenam¡eilto de agua potable dispone de tanque(s) en mate¡ia¡ hig¡énico sanitario, hermético (no es perrnitido tanque
o cemento), con capacidad suficiente mínima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienización con iiempo

no mayor a 6 meses (conforme lo señalado en e, Decreto 1575 de 20A7 y Resolución 2115 de 2OO7) emltido por
vigilada por la Secretaría Distr¡tal de Salud-SDS, con concepto sanitário favoraltle cle la empresa, ficha técn¡ca de
utilizados y descripción del proceso realizado.

Fecha Lavado Tanque' oia lf1 M". 0 ú nno Zól'q Mareriat:

Concepto Sanitario: ()

c-xeL-L o!
No Tanques:

I nnec.l ro

l- l-r I

de

Fecha coneepto: oia C É rr¡es i Ll, nno 
.,/-L 2j

Capacidad Total; [[!!_l Empresa:

CNCNAxFrI

pare elmacenamiento de productos
como jabones, detergentes. desinfectantes,

etc.; está debidamente identificádo.
y señalizado: ubicado en un lugar

área de píeparacióñ y almacenamiento
para ey¡tar el r¡esgo de

Xüü de almacenamiefto de combustibles
las caráclerísticas establecidas en el anexo

para el uso de gas GLP (gas
que se requiera)

N N' NIAfntr

Variabte Nivel de Cumplimiento N¡vel de Cumpl¡miento

Apfica el procedimiento "Planificación Alimentar¡a y
su ¡mplementación en los seryicios soclales de la
SDIS" y el "Proced¡miento Abastecimiento de
A,imentos", con sus respectivos protocolos,
instructivos y formatos asociados a eslos

ü
NC

ñ
a1

impiementa ef ciclo de menús, minuta patrón y
análisis de! aporle nutric¡onal para los disttntos
grupcs de edad deierminados por la SDIS,
cumpllendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y sum nistrando las raciones a la
población beneficiaria. acorde con las
condiciones establec das en el anexo técn cc

úEiü

los documentos de análisis de aporte nutricional a las
personas manipuladoras de al¡mentos, así como el
ciclo de menús v el menú del día para visualización
de las person¿s bere'iirarias oel se.v,cro.

establecidos po. la Subdirección de Nutrición.

Comunitario, las m¡nutas patrón, el ciclo de menús
N4antiene dlsponible en un lugar vís¡ble del

navidád y fin de año conforme los

Füü
Ofrece menús especiales e¡ las fechas

l-l l-l [-xl

Uliliza la totalidad de ingredientes listados en el análisis de¡ apoñe nutric¡onal para cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señáládos en el anexo técnico numeral 5.1.1..1.2. Ciclo de menús

Menú Ingredientes

Peso Neto

(ksi

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdura g

ensalada

-etrt't\r. \
*1'.9j ) J\.5 ó1, b
,_}rr*ü¿r" ,

Peso Neto

Menú Ingredientes Requer¡do
fkq)

Proleína

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

/-4, < ¿+
Lrrhr 4?^L O-

Pcstre
Vrto,.;,t-, l.\ '.1 J4 C1

Vno,,i'l. t.+,'t \9,
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Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplimiento

Categoría 1 : Subcomponente Sum¡nistro Alimentario
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Variáble Nivel de Cumplimiento

al talento humano del Comedor Comunitario en el prcmdimiento Plan¡ficación Alimentar¡a y su implementación en
sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documfftos y formatos asociados, manejo

patrón, c¡clo de menús. aná¡isis nutricionales, estandarización de utensilios y porciones servidas, recepción de aliméntos
de los criterios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo técnico. Ért

17
Fecha Minuta Palrón: Fecha; Estandarización:

oiallJ rr¡es IZ 
^ño?ülq 

(r-tJ o¡aA) Mes)'2_ Año'/!ll¿i C.l úili: - |,3C)
Fecha Proced¡miento: Fecha Recepción-Cr¡ter¡os:

oia C1 ¡¡es 1? nnoTCTu (3 ó) oiaü'J r¿es 17 eno ?Lí?*

Nutricional

Variab¡e Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

18

Profesional en Nutrición y Dietética participa en las
actividades de forta¡ecimiento técnico en toma de
med¡das antropométr¡cas. sensibilización en
vigilancia nutricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nutric¡ón

Forteleg¡miento Toma medidas antropométricas:
ota I L ¡¡es O[r nno 2073
Sensibilizacién Vigiláncia Nutiicional Prof€s¡onal
de Nutrieióh y Dietética:

o¡a I I ¡¡es l? eno"O7?

Socialiaclón Glasificación Nutricional
benefic¡arios:
oia 0 6 rvres )) pño ?OZy

CNCNA

Enn
'19

Profesional en Nutrición y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, d¡sponiendo de
los equipos (balanza digital y tallímetró), en las
condiciones señaladas en el anexo técnim.

Fecha Toma de datos antropométr¡cos:

oÍa \ tnles \ nno \

&"vrg crsn
zvf{z

g8rrHi
iitz 4

CNCNA

Et]n

20

Registra y presenta el reporte de digitación de
medidas antropométricas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

c üE 21

Realiza orientación y abordale a los casos
ldentificados con malnutrición, atendiendo la ¡inea
lécnrca de I¿ Subdjreccjon oe Nurrjc,ón.

c ütr

No Variable Nivel de Cumplimiento

con e¡ acia de lnspeccron sanitaria con enfoque de riesgo para eslableci m ienios d preparación de alimentos, emitida por
sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fech a de expedición inlerior UN

ú üü) año. Cump¡e con las exigencias dejadas por la autoridad san¡taria en el acta. Si cuent¿ con concepto sanitario superior a un (1 )
ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a la inscripción y sol¡citud de la vislta de inspección. vigiiancia y control frente a la

san¡taria competente 6oMn
76tt ¿lAa7tl
ro0fq(7

tñ(r,a-r l-\ I Porcentajo dé Cumplim¡ento: Cl3 
-oo

oru, lG r'res: C'rl nno: ZCl¿f ue"tu, fléff2EIS93c¿Li
C.n.h., C] vff i'r"[ r

Variable N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

23

Da cumplimienlo con Io establecido en ¡a Resoluc!ón
5109 de 2005 y demás normas concordantes v
complementarias, así como los Iineamientos técnicos
establecidos por el Nlinisterio de Sslud y Protección
Social, el INVIMA y la SDIS. Para €l caso de
productos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
ei Decreto 1500 de 2007.

CNCNAmtrr
24

E¡abora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerdo con los formatos "Plan de
compras consolidado mensual ásociados" y "Plan
de Compras semanal asociados" pub¡icados en el
SG de,a SDIS de acuerdo con el c¡clo de menús
y anál¡sis nutr,c¡onal con su respect¡vo
cronograma.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos,
rrutas. verduras y lácteos para las p'ep¿¡¿6¡on"a
garantizando su disponibilidad para mínimo dos
(2) días de operac¡ón y de acuerdo a las
cóndiciones establecidas en el anexo técnico.

ÉFü
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con ias flchas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerim¡entos con fecha no superior a un (1 ) año
los proveedores directos de pollo, pescado, cárnicos, ieche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y carne
autorizac¡ón sanitar¡a de auerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registo sanitar¡o de aflerdo con
Resoluc¡ón 71 I de 2015. S¡ cuenta con conceptos sanitarios super¡ores a un (1) año, el ASOCIADO sol¡cita al próveedor o

trámites correspondientes a la inscripción y solicitud de la visita de inspección, vigilancia y contro¡ frente a la áutoridad

4de12

Sanitaria /Reg¡stro-Permiso

úL loL )zr'Lu

nrü'rx#

lnte0racró¡ Sccral
PAGINA

Prcveedor Concepto

Fr}ercrv

D

Yogurt q
Helado

Pulpas

Ll

tcD

0Zlr

Alimento

Queso

Pollo

Leche

Carne

usia\l1t/'1\

Huevos

Pes€do

c§ k"

deiando evidencia de la gést¡ón realizada

FÓRIIIATO NO
CONTROLADO

úvü
Fecha Concepto

Sanitario

capítulo Vll, ar1ículo 29 y demás normas vige¡tes relacionadas con
vigilancia y control de los vehículos con concepto favorable y fecha

lnferior a un (1 ) año. Los conceptós sanitarlos de los vehÍculos transportadores son acordes a la naturaleza de los
tran§portar y realiza seguimiento a las condiciones de transpoñe medianle el Formato Transporte de Alimentos FOR,PSS-232.

Placa Vehículo Fecha Concepto San¡tario Concepto

Pollo Itv( ff,)g
Mt lrr-¡ 'Tn L -s 7tf zJ tw t?ü7 4 l-r.rr-.+ ts' I P

Pescado GSM ltJ I a«,ltn lmzt¡
Carne \ rlnrrcr[r)ú /tr-r(,tv

Jor r(h/,'l Ar a¡-rf ñrff,\ l4u- i t?- L'Lf bz f xt? q Énvr'rX1+
Leche Urt\c f\rtr<t LF\; ()l lü¡t:Llzr,')u Fnr*,rrrh)r
Queso tl alle lh¿rf, 1,1 V <7- | lLtlr\t". l7-h7l) f<tr*-rclLr
Yogurt Nritrv-tz Ll; \) 3> I ]u / n{-t)879 ?rw« l,[e
Helado M ¡ ¡tfl-. L{\s <at l4 lttL, rx,?l+ fnur, rr,ll¿

Crema de
r)a «rtt LL(.r < 1l 14l ttt f 2{t7ts Crtrr,-.-. I.'lf

Huevos Fl.r.urri Lvpc ut\ l?' lt)2 [zúTu Fnrsrr, Li ¿
Pulpas Ér.rrn,"- '1f4 i úq oL tel t?v? q krrn.c hlt

con lo establecido en la Resoluc¡ón 2674 de 2013.
de alimentos y cuenta con las actas de inspección,

ñüü

lo establecido en el lnstructivó Recepción de a¡imentos (lNS-PSS-012) publicado en el SG de Ia páqina web de la
con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y sal¡da de al¡mentos asociados (FOR-PSS-236),

d¡ligenciados

CNCNArFrl

Variable N¡vel de Cumplim¡ento

Var¡able N¡vel de Cumplimiento
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Alimento Proveedor
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Variable Nivel de Cumpl¡miento
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Los alimentos que equieren cadena de frío son
almacenados en condic¡ones de temperatura de
refrigéración no mayores a AoC +l-2oc o conoelac¡ón
hasta -24"C y se implementa ¡os fórmatos "Control de
temperatura de equipos de refiigerac¡ón (FORPSS-
238) y Conhol de temperatura de equipos d€
congelac¡én (FOR-PS$239.

Los alimentos no perecederos empacados
ind¡v¡dualmente, como granos y otros que presenten
largos perÍodos de vida útil se a¡macenan a
temperatura ambiente, s¡n contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
eshnferías de manera organ¡zada.

Los aliméntos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso. fecha de eqreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
número de lote cuando apl¡que. Para
a¡macenamiento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se ev¡ta ia contam¡nación cruzada
y son empacados e¡ recip¡enles herméticos o
bolsas de polletileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son a¡macenados a temperatura
ambiente (no superior a 25'C), en un recipiente
plástico hig¡enizado, rotu,ado con la fecha de
vencimienlo lomada dei empaque original

E ü ü

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensa¡adas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de material hig¡énico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de ios alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compártimentos.

3t

No se evldencia alimentos vencidos o en mal
estado. En caso de presentarse ss implementa
el Protocolo Desnaturalización de alimentos (PTC
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en publ cados en el SG de la pág¡na

web de la SDIS.

úmü

Variable N¡vel de Cumpiimiénto

El pre-al¡stamiento de alimentos se realiza apli€ndo los pasos de: selección, clasif¡cación. higienización, pefado, corte o p¡cado,
de los aiimentos. Las frutas. verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparación.

implembnta la clasiflcac¡ón de las tablas de picar de acuerdo con los co¡ores establecidos para los procesos de pre-alistam¡ento
de alimentos.

úüü

Nivel de Cumplim¡ento ,'. Variable Nivel de Cumplimiento

33

lmplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparac¡ón de alimentos (INSPSS-014) vigente y

formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS-

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipu¡ado en anexo técnico (en
refrigersción y no a chorro de agua, canecás con
agua o sometldos a proceso de cocción).

CNCNAmnn
34

Las ensaladas y postres que contienen lruta
picada son cortadas y picadas el mismo día de
suministro.

La adic¡ón de azúcil para fos júgos y sorbetes se
realiza máximo media hora antes del servido y no
se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

CNCNAFnn
Variables Nivel de Cumplimiento

35

garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4'C +l-2 'C) y para preparaciones con proceso de cocclón se garantiza una
mayor a 65'C, desde el inic¡o hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de mda preparación mínimo dos

con un ¡nterualo de tiempo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos Preparación del Día Tt'c T2'C

Sopa ó Cazuela

Cereal Itr§ gq,D

Proteína
L

Ens3lada o Verdura I
Tubérculo o Plátano 66r I fr',L

Bebida de Fruta D ztü
Postre A CÜY) yJ- 3.9

ryt]tr

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

ñüü

ñüü

Variable

t
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Varíable
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lftegar.ió¡ Socrár

FORMAÍO NO
CONTROLADO

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cáda una de las preparaciones y se real¡za el
seruido de los allmentos, teniendo en cuenta los
utensilios estandari¿ados y eo menaje en buen
estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada. uvas pasas. queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen pa(e de los postres a base de
frutas se adiciona en el momento del servido. sobre
la porción individual.

ñtü
37

Se garantiza a las personas benefleiariás el total
de los componentes del menú en el momento de
la enl.ega de¡ apoyo al¡mentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido. Adicional se
garantize que toda mujer que se encuenlre en
periodo de gestación o lactancia hasta los doce
meses, que asista al Comedor Comun¡tario
reciba un aporte adicional de leche de 200 cc o
queso de 359.

F
NC NA

38

No se manipula {os alimenlos directamente con las
manos, sino con el uso de Lltensil¡os conto pinzas,
cucharas, tr¡nches o tenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechab¡es y los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco m¡nutos en la línea de
servido.

ñ ü ü
39

l-as caracteristicas organolépticas de las
preparaciones (coior. sabor, atoma consistencia)
so¡ caracteristicos en cada una de las
preparaciones listas para servir.

til ü
NA

Var¡ables Nivel de Cumplimiento

Se mantiene a disposición de ,as personas beneflciarias durante el tiempo de servido, distribución y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado, para ser adicionados por ¡as personas beneficlarias de
acuerdo con su preferencia e identif¡cados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote). ñ ü ü

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo reglstrado en el
Formato Preparación de Alimentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

Füü
42

Permite la apllcación de pruebas m¡crobiofógicas
establecidas por la normatividad nacional y las
demás requerldas por la SDIS para los análisis a
ítem de ensayo de materias primas, productos
terminados, superficies, frotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas microt,iológicas que
sean tomadas por la SDiS o por ierceros
autorizados por la SDIS

K
tl t

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes
de la normatividad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los análisis a ítem de ensayo de
mater¡as primas, productos terminados, superflcies,
frotis de manos de persona! manipulador de
alimentos, agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

úüÉ
44

lmplementa las acciones correctivas requeridas
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resultados no conformes de las pruebas
m¡$obiológicas que sean tomadas por Ia SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

No Variable Nivel de Cumplimiento

45
Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemlológico relacionado con posible contam¡nac¡ón alimentaria o
enfermedad transmitlda por al¡mentos - ETA.

CNCNANt]M

* Var¡áble de Cumplimiento

Garantiza Ia aplicación de las Buenas Prácticas de l\,4anufactura - BPII en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
asÍ como Ia apf icación de las normas de higiene. limpieza y des¡nfección para garantizar la inocuidad de los alimentos. ry ü

NA

T

Variable Nive¡ de Cumplimiento Nivel de Cumplimienlo

n
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el plan de capacitación cont¡nuo y pemanente dirigido al personal manipu¡ador de alimentos desde el momento de
a la e.iecución del conven¡o, en coherencia con lo señalado €n la Resolucjón 2674 de 2013 y el ansxo técn¡m.

y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fecha Capac¡tación

1

3 )----
4

6 \
7 \

Prcrgrorn,;r/

Wrú' el
Zt ttLl 7ü¿Ll

NA

n
t,

ñü

personal manipulador de alimentos cuenta con cedificación médica en la cual conste la aptitud para manipular alime¡tos,
un médico que cuente con número de registro profesional, con vigencia ¡nferior a u¡ ('1 ) año.

Nombrs y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certifieado Médico

1 fl \ r, rrtn [2r',c] ¡rr.i,.7 ffl-r.rn¡, ¿.:c!-r ]r l lL+ /rtlzfilt
2 folr.,.. i?,".'c.lcl (o,,ir)rcvl. t¡7 t t¡ l> r¡7 Lt
3 f{lsxrntlrr É!lÍtf¿ z€ / ü\ 1')iD tt
4

-C]q¿q-d¡n tc',>:l r t1 t> Zt-I l¡t4 l)r)7 LJ

l:Lrrri hc / ucto Ei¿z rvh o: ,hl ltr'¡7.4
Itr df¡Ur-,u Dqvi rr " Ol / ln 17o7l4'

7 lltc;hfftr fl cáe.J h f2c.,rnrrc, 7 | ttn l2fj7U
I lr,rrrlrr r L¡*hrn- PccJrr,z-r, o 6 ló? t?te L)
I t-

CNCNAtrnn

¿\tf .1l7ü1t_,

el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS00g) publicado en et Sc de la SDIS, con el talento humano contratado
del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del seru¡cio; mediante estrategias d¡dácticas ubicadas en

del salón comedor, tales como: infografías, collages, habladores, frisos, entre otrast en los t¡empos establecidos.
de avisos o advertenciás al personal manipulador que ind¡quen el proceso de lavado de manos, ubicados en seryicio

para

área de consumo de alimenlos y baños, üffic

Dispone de los muebles, equipos. utensilios y menaje
requeridos para Ia prestación del seryicio en el
Comedor Comunitario conforme las especiftcaciones
señaladas en el anexo'técnico. en condiciones de
buen estado y funcionamiento

**Para los beneficiarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cant¡dad estatrlecida de
recipientes herméticos (Ocho (B) on total por cada
part¡cipante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técñico.

ínimo: cronograma, hojas de v¡da de cada

con un plan de mantenimiento de
y correct¡vo que contenga

del equipo, capacidad, fechas
de los mantenim¡entos.

CNCNArwrl
los equipos; donde se reflejen

ÉüF

Variable N¡vel de Cumplimiento

5t

Var¡able N¡vel de Cumpl¡m¡enlo

I

i

Variable N¡vel de Cumpl¡m¡enlo

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpliñiento
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Nivel de cumplimiento Nivel de Cumplimienlo

52

Participa en la jornada de fortalecimiento técnico r

soc¡alización del fúanual de buenas prácti€s para
prevención de pérdidas y desperdlc¡os de alimentos
convócada por ¡a Subdirección de Nutric¡ón y
su corr€spondiente divulgación con el talento humano
vinculado a la operación del Comedor Comunitário.

Fecha FoÉalecimienlo Nutricion¡sta:

Dia \ t". \ ooo \

Fecha Fortalecimiento Résponsable Seruicio:
\r

Dra \ l"4es \ nRo \-----
Fecha Divulgación

tr
CNC

53

Realiza seguimiento á la implementac¡ón
reporte de acciones asociadas al Manual
buenas prácticas para la prevención de

desperdicios de alimentos, mediante
diligencÍamiento del formato Control y
de desperdicios de alimentos

y el reporte trimestral consoliciado. a

el tercer día calendario de los
enero, abril, julio y octubre

úüü

No Variable Nivel de Cumplimiento N" Variable Nivel de Cumplimiento

e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunltario cumpliendo con la Guía de
Plan de Saneam¡ento establecida por la SecretarÍa
Dlstrital de lntegración Social

úüü
55

No se ev¡dencra indic¡os o presenc¡a ce

oia lci ¡t.,ll Año ZLl?.3

roedores o vectores.

Fecha Fumigación:

ril ü ü

N' Var¡able Nivel de Cumplim¡ento N' Nivel de Cumpl¡mientoVariable

56

Presenta a la superuisión o interyentoría informe
mensual de ejecución del Componente Alimentación.
Nulrición y Salubridad, dentro de los primeros c¡nco
(5) dias calendario de cada mes. que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos del componente
en menc¡ón con sus respectivos soportes, de acuerdo
con los lineamientos definidos por la SD¡S

NT
\v1

57

Clrmple con el factor de selección
económico adicional pera Ia contratación
profesional en outrición y dietética, de
con los lineamientos técnicos, tiempos

establecidas por la SDIS; en caso
haber sldo ofertado dentro del
competiiivo.

NA

xt
C

n ü

Variable N¡vel de Cumplim¡ento N' N¡Yel de CumplimientoVariable

58

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demás normas concordantes.
por lo cual no podrá recibir ni recaudar
aportes vofuntarios, cuotas de corresponsabil¡dad
de part¡c¡pación.

c

W ü 59

Utiiizar estrictamente las instalaciones
Comrnitaro para el cumplimiento del

del conven¡o. En estas, NO se
ercer actividades de prosel¡tismo polít¡co,

religioso, ideológico, comercial o de
índole

tr
NC

El número de personas beneficiarias registladas en el aplicativo RAD és acorde al número de personas beneficiarias reqistradas en la planilla de asistencia.

Hora de Regislro Número Registro Asistencias RAD Número Registro Asistenc¡as Planilla Comentaf¡os

12ñ r3t H.Z f ¿)a0
J)Li§
TJao

1:00 p. m. z5a z<ú
2:00 p. m. ¿13 ¿r1
3:00 p. m.

3:30 p. m. 22-> 333
Tota¡

:\

Variable VarÍable
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
20 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113302-CCCP 04-003 VEINTE DE JULIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9323-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    

 

 
 
 

 

Variable: 2 
Descripción: En área donde se ubica equipos de frio, pared 
parte inferior con indicios de humedad, bordes de marcos de 
ventanas con desprendimiento de pintura, marco de puerta 
de madera, con pintura deteriorada. 

Variable: 3 
Descripción: En área de cocina caliente, unión pared pared 
rota, en un sector; en área de cocina fría, unión piso pared, en 
un sector rota y marco de puerta con pintura deteriorada. 

 

 
 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
20 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113302-CCCP 04-003 VEINTE DE JULIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9323-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Variable: 7 
Descripción: En área de alistamiento de personal, pared 
parte inferior con indicios de humedad, coloración amarilla. 

 

Variable: 8 
Descripción: En área de higienización para elementos de aseo, 
pared parte superior con superficie, la cual presenta manchas 
negras (hongo). 

 

 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
18 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113358-CCCP 18-005 DIANA TURBAY SECTOR COMUNEROS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9321-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Variable: 31 
Descripción: Se evidencia en almacenamiento 4.9 kg de huevo de gallina, marca Avícola Triple A SAS, vencidos con fecha 
del 16/DIC/2024. 

 
 

 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 

 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Proceso de desnaturalización 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:    3    MENÚ: 17 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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